
Plaque eutectique GN1/2

Rolléco
Adresse 2 Rue Louis ARMAND
Ville 59200 TOURCOING
E-mail contact@rolleco.fr
Téléphone 03 20 22 00 11

La plaque eutectique GN1/2 permet de conserver la fraîcheur des aliments ou autres produits frais. Son liquide
eutectique haute performance est concerver dans une enveloppe étanches en PEHD, ce qui permet de garde une
température fraiche sur le long terme. Son format gastronormé lui permet d'être utilisé en restauration, pour une
livraison ou une concervation lors d'un déplacement (pic-nic, buffets, etc.) Son étanchéité est assuré grâce à sa soudure
par ultrasons, il ne craint donc ni le transport ni de multiples manipulations.

Bouchon soudé par ultrasons
Matière : polyéthylène haute densité 
Apte au contact alimentaire
Points d'ancrages
Plaque d'identification 
Couleur : blanc 
Format Gastronorme GN1/2
Coins renforcés
Dimensions : L.325 x l.265 x H.30 mm
Poids : 2,5 kg 
Puissance frigorifique : 520,60 kJ
Chaleur latente à T° d'eutexie : 265,07 kJ/kg 
T°C optimale de congélation : -18°C/24h
Fabriqué en France

LA PLAQUE EUTECTIQUE EST DISPONIBLE EN 4
VERSIONS 

Version 1 : Température restituée entre 0°C et 6°C
Version 2 : Température restituée entre 0°C et 4°C
Version 3 : Température restituée entre -22°C et -15°C 
Version 4 : Température restituée entre -27°C et -21°C 

Pour toute assistance, merci de nous contacter :
Tél : 03 20 22 00 11 - Fax : 03 28 35 09 34
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Plaque eutectique GN1/2

 

AVANTAGES PRODUIT DE LA PLAQUE EUTECTIQUE 
Afin d'utiliser correctement ces plaques eutectiques, placez ces dernières horizontalement dans un congélateur 24h
avant leur utilisation, avec un écart de 2cm entre les plaques. Elles peuvent ainsi être utilisées dans un caisson
isotherme, une glacière et tout autre support, afin de respecter parfaitement la chaîne du froid. 

Conforme à la méthode HACCP : hygiène et sécurité alimentaire
Norme NF EN 12546-3
Apte au contact alimentaire 
Apte à la conservation de produits médicals 

Important à savoir : Ne pas laver la plaque eutectique dans le lave-vaisselle, ne pas superposer les plaques lors
de la congélation afin d'éviter l'effet de masse !

Pour toute assistance, merci de nous contacter :
Tél : 03 20 22 00 11 - Fax : 03 28 35 09 34

Fiche produit au 17/05/2025 08:32:50



Plaque eutectique GN1/2

Référence L l H Délai
A0767 325 265 30 Délai : Nous consulter
A0764 325 265 30 Délai : Nous consulter
A0763 325 265 30 Délai : Nous consulter
A0765 325 265 30 Délai : Nous consulter
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