
Bac de boucherie E1 - 600x400x125

Rolléco
Adresse 2 Rue Louis ARMAND
Ville 59200 TOURCOING
E-mail contact@rolleco.fr
Téléphone 03 20 22 00 11

Ce bac de boucherie E1 dispose de 4 poignées ouvertes afin de faciliter son transport. De plus, il possède également
d'un font lisse afin de simplifier son nettoyage. L'identification se fait rapidement grâce à son porte-étiquette placé sur
l'avant du bac, le tout sur une structure en HDPE (polyéthylène à haute densité). De qualité alimentaire HACCP, ce bac
alimentaire peut aussi être utilisé dans le secteur général de la restauration.

BAC DE BOUCHERIE E1 - 600 X 400 X 125 :
Rigide et simple à entretenir, ce bac de boucherie permet de stocker et transformer votre viande. 

Matière : HDPE 
Gerbable 
Multifonction (euro-pool) 
Fond lisse
Poids : 1,50 kg 
Volume : 21 litres 
Nettoyage facile
Qualité alimentaire (HACCP)
Dimensions externes : L. 600 x l. 400 x H. 125 mm
Dimensions internes : L. 560 x l. 360 x H. 118 mm
Avec porte-étiquette
Coloris : Rouge
Normé : DIN55423
Couvercle en option 

 

AVANTAGES PRODUIT - BAC DE BOUCHERIE E1 - 600
Pour toute assistance, merci de nous contacter :
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Fiche produit au 18/05/2024 15:59:18

https://www.rolleco.fr/74-bacs-alimentaires
https://www.rolleco.fr/74-bacs-alimentaires


Bac de boucherie E1 - 600x400x125

X 400 X 125 :
 Léger, mais très résistant, il ne pèse que 1,50 kg et est capable de contenir un volume de 21 litres. Afin de sécuriser et
protéger votre viande, un couvercle en HDPE est disponible en option.

Simple à nettoyer 
Normé : DIN55423
Peut être utilisé sur chariot 
Qualité alimentaire (HACCP)
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